
דיוניסוס הוא בר איכותי, שמח ועשיר. 
אנו עושים אירועים מיוחדים וסדנאות משנת 2015. 

עובדים עם המיקסולוגים המקצועיים ביותר, אלכוהול ברמת סופר פרימיום
ומעלה, ליקרים ביתיים, מיצים טבעיים, וחומרי גלם טריים ואורגניים שנקטפים

באותו יום. 
מתאים לאורחים שרוצים לשתות כמו בפסגת האולימפוס!

עמותת רובין פוד באה לשנות את הסיפור של בזבוז מזון בדרך הכי טעימה
וחוויתית שיש. להעלות מודעות ולצמצם בזבוז במטבח הביתי, ולגלות יחד איך

אפשר 
להנות יותר - ולבזבז פחות! 

יחד אנחנו יוצרים סדנאות קוקטיילים אקולוגיות, מקצועיות
וחוויתיות, שיוצרות שינוי בדרך שבה אנחנו חושבים

ומשתמשים במזון שלנו.

מי אנחנו?



האפי האוור

למי זה מתאים? Happy Hour במשרד/ גיבוש צוות/ הנהלה/ פעילות חברתית
חוויתית/ חוגי בית - 10-60 משתתפים. 

משך הפעילות: עד שעתיים

על הפעילות:
האפי האוור עם טוויסט – קוקטיילים, טעמים, ואפס בזבוז!

מוזמנים להרים כוסית עם ברמן מקצועי, שידגים איך מכינים קוקטיילים מדהימים
)שגם נטעם מהם!(, תוך כדי שנגלה איך אפשר להפוך מרכיבים וחומרי גלם שיש

לכולנו בבית לדרינקים מפתיעים.
במהלך ההדגמה נשתף טיפים למניעת בזבוז מזון, ונחשוף את החיבור המיוחד בין

עולם הקוקטיילים למניעת בזבוז מזון. ניתן להזמין מתנדבים מהקהל להתנסות
בהכנת חלק מהקוקטיילים!

לאורך כל ההאפי האוור תיהנו מקוקטיילים יצירתיים – מותאמים אישית לאירוע
ומבוססים על פירות שצוות רובין פוד הצילו, ואחרת היו נזרקים.

סדנת קוקטיילים

למי זה מתאים? Happy Hour במשרד/ גיבוש צוות/ הנהלה/ פעילות חברתית
חוויתית/ חוגי בית - 10-60 משתתפים. 

משך הפעילות: עד שעתיים

על הפעילות:
קוקטיילים טעימים מפירות מוצלים? כן!

סדנה חוויתית ומלמדת בהדרכת ברמן מקצועי. בסדנה נלמד להכין קוקטיילים
מפתיעים, עם דגש מיוחד על איך אפשר להשתמש ולנצל מרכיבים שיש לכולנו

בבית, להשתמש בכל חלקי הפרי, ולהפוך אותם לקוקטיילים טעימים, ללא בזבוז.
הסדנה מלווה בהסברה על בעיית בזבוז המזון, מה ניתן לעשות, והחיבור לעולם

הקוקטיילים.
הקוקטיילים בפעילות יוכנו על בסיס פירות שרובין פוד הצילו ואחרת היו

מתבזבזים. 


